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CARTE DE PÂQUES

Commandez vos pièces de viandes crues
(agneau, bœuf, volaille, porc…)

avant le lundi 25 mars au 04 37 03 09 36

NOUVEAUTÉ



BOUCHÉES APÉRITIVES - LA PIÈCE

F R O I D E S À  T I É D I R

Canapés variés Gougère au fromage 

Bouchée aux escargots 

Mini croque à la truffe 

Feuilletés salés le kilo

1,10 € 1,20 €

1,30 €

2,00 €

38,80 €

Macaron
Fois gras

2,00 €

Focaccia à l’italienne

Paris Brest au foie gras

1,20 €

1,60 €

Wrap
Fromage frais, noix, champignons 
et lardons / jambon provençal

1,10 €

Cuillère
Pomme curry et canard fumé / involtini chèvre et tomate

1,20 €

Verrine
Crémeux céleri et lapin moutarde / tartare de saumon et 
mangue / panna cotta homard et cabillaud / courgette, 
tomates séchées, pignons et ventrèche / espuma de fromage 
fermier et pleurotes 

1,20 €

Profiterole
Yuzu, saumon fumé / crème basilic et jambon

1,20 €

Mini pan bagnat 
Thon / tomate, chèvre et olives / poulet crudité

1,20 €

Mini pain oriental 
Salade, tomate, oignon, poulet et sauce épicée

1,20 €

Paris Brest 
Saumon fumé roquette / chèvre frais pesto

1,40 €

Apéritifs & Cocktails Entrées

ENTRÉES FROIDES

Charlotte de St Jacques et saumon 
fumé

Cheesecake betterave et oignons 
confits

Millefeuille cabillaud, crevettes, 
pomme, avocat

Foie gras de canard maison, confiture 
d’oignons

6,70 €

6,50 €

8,60 €

9,50 €

ENTRÉES CHAUDES

Feuilleté grenouilles aux herbes

Cassolette de ravioles du Dauphiné 
aux cèpes

Escargots la douzaine

Coquille Saint Jacques

Cassolette de St Jacques et 
écrevisses, fondue d’endives et 
jambon de Bayonne

8,40 €

7,50 €

8,90 €

9,30 €

13,80 €



Poissons et crustacés

FROID CHAUD

Terrine de dorade et St Jacques*

Terrine de saumon, citron confit*

Médaillon de saumon écossais*

* Garniture pour agrémenter 
vos terrines
Courgette et mousse de saumon fumé, 
verrine de perles provençales, crevettes

Demi-queue de langouste

Crevettes fraiches 20/30 label rouge

Parfait de grenouilles sauce au Porto 
blanc

Dos de lieu noir au Gewurztraminer 
(sans gluten, sur demande)

Filet de dorade thym citron

Lotte à l’Américaine

6,20 €

7,40 €

7,90 €

2,80 €

21,50 €

49,80 le kilo

7,20 €

7,80 €

8,90 €

14,80 €

V
olaille & viande

Suprême de volaille label rouge à l’ail des ours

Poulet fermier aux écrevisses

Suprême de pintadeau fermier, jus au foie gras (sans gluten sur demande)

Jambon, sauce aux cèpes

Quasi de veau braisé, jus au foie gras

Filet de bœuf, sauce aux cinq baies

Mignon de veau, sauce aux morilles

8,90 €

9,40 €

9,90 €

6,10 €

10,70 €

14,70 €

15,40 €

VOLAILLE

VIANDE

Vous pouvez également commander 
vos pièces de viandes crues
(agneau, bœuf, volaille, porc…)
avant le lundi 25 mars  
au 04 37 03 09 36N
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Riz sauvage aux petits légumes

Gratin dauphinois

Garniture maraîchère 
carottes, courgettes, champignons de Paris, petits pois, pleurotes

Gratin dauphinois aux cèpes

Cassolette de crozets à la truffe 

ET POUR AGRÉMENTER LA GARNITURE DE LÉGUMES

Flan de courgettes

Pomme Anna aux trompettes

Paella 

Couscous

3,10 €

3,70 €

3,80 €

4,70 €

6,30 €

1,80 €

1,70 €

9,80 €

10,50 €

Fromages & Desserts

Roquefort (200 gr)

Comté (200 gr)

Un Saint Marcellin affiné

Un Saint Félicien affiné

Un Picodon

Un demi-Reblochon

Brie de Meaux (200 gr)

FROMAGES

P L AT E A U  D E  S E P T  F R O M A G E S
1 0  À  1 5  P E R S O N N E S

29,80 €

PLATS UNIQUES

LÉGUMES

Assortiment de mignardises - 5 pièces par personne
Fruits
Chocolat 
Macaron 
Biscuit orange 
Verrine de fruits caramélisés 

Gâteau 
Entremet aux fruits ou au chocolat	

DESSERTS

6,10 €

5,50€ la partP
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257 impasse du Perelly, 38300 RUY
Tél: 04 37 03 09 36
Fax: 04 37 03 05 97

POUR PLUS D’INFORMATIONS,  
CONTACTEZ-NOUS :

CONTACT@COCCINA.FR

Commande traiteur
Réservez avant le jeudi 28 mars

Commande boucherie
Réservez avant le lundi 25 mars


