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Exemples de cocktails 

Avec verrerie, 
nappage du buffet en intissé, 

serviettes papier 
Service 

 
 

Cinq Canapés assortis 
Saumon Fumé 

Pointes d’asperges 
Radis et fines herbes 

Mini aspic aux légumes 
Fromage, poitrine fumé et basilic 

Tomate, œuf, salade 
Courgette saumon et ciboulette 

Briochette au thon 
Mini club sandwich aux légumes 

 

Trois bouchées de tartes salées 
Tarte landaise 

Tarte aux cinq champignons 
Pizza au fromage 

 

Deux pièces sucrées 
Tartelettes aux fruits 
Biscuit à l’orange 

Fondant au chocolat 
 
 

Soit 10 bouchées par personne 
 

Et selon vos envies et votre budget 
 

8 bouchées par personne 
(4 canapés, 2 tartes froides, 2 pièces sucrées) 

 
ou 
 

6 bouchées par personne 
(2 canapés, 2 tartes froides, 2 pièces sucrées) 
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Quatre canapés assortis 
Piperade provençale et bacon frit 

Tomate, œuf, salade 
Asperge verte 

Fromage, poitrine fumée, basilic 
Saumon fumé 

Pain d'épices, foie gras 
Briochette à la crème de roquefort 

Club sandwich landais 
 

Deux tapas 
Sardine beurre salé 
Salade sauce curry 
Tomate, œuf, salade 

Tapenade 
 

Une verrine 
Confit de tomate à la sarriette 

Caviar d'aubergine, œuf mimosa 
 

Une cuillère 
Tartare de saumon 

Féta, tomate, olive, basilic 
 

Deux mignardises sucrées 
Macarons 

Verrines variées 
Mignardises du pâtissier 

 

Soit dix pièces par personne 
 

Et selon vos envies et votre budget 
 

8 bouchées par personne 
(3 canapés, 1 verrine, 1 cuillère, 1 tapas, 2 pièces sucrées) 

 
ou 
 

6 bouchées par personne 
(2 canapés, 1 tapas, 1 verrine, 2 pièces sucrées) 
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Quatre Canapés Assortis 
Piperade provençale et bacon frit 

Tomate, œuf, salade 
Asperge verte 

Fromage, poitrine fumée, basilic 
Saumon fumé 

Pain d'épices, foie gras 
Briochette à la crème de roquefort 

Club sandwich landais 
 

Deux tapas 
Sardine beurre salé 
Salade sauce curry 
Tomate, œuf, salade 

Tapenade 
 

Une verrine 
Confit de tomate à la sarriette 

Caviar d'aubergine, œuf mimosa 
 

Une cuillère 
Tartare de saumon 

Féta, tomate, olive, basilic 
 

Deux bouchées chaudes 
Talmouses, chaussons 

Nems, samossas 
Bruchetta 

 

Deux mignardises sucrées 
Macarons 

Verrines variées 
Mignardises du pâtissier 

 

Soit douze pièces par personne 
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Exemples de cocktails 
Livré sans prestation, ni matériel 

 
 
 

Cinq Canapés assortis 
Saumon fumé 

Pointes d’asperges 
Kiwi, jambon cru 
Moules au curry 

Fromage, poitrine fumé et basilic 
Volaille et raisins de Corinthe 

Tomate, œuf, salade 
Courgette saumon et ciboulette 

Briochette au thon 
Mini club sandwich aux légumes 

 

Trois bouchées de tartes salées 
Tarte landaise 

Tarte aux cinq champignons 
Pizza au fromage 

 

Deux pièces sucrées 
Tartelettes aux fruits 
Biscuit à l’orange 

Fondant au chocolat 
 
 

Soit dix bouchées par personne 
 

Et selon vos envies et votre budget 
 

8 bouchées par personne 
(4 canapés, 2 tartes froides, 2 pièces sucrées) 

 
ou 
 

6 bouchées par personne 
(2 canapés, 2 tartes froides, 2 pièces sucrées) 
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Quatre canapés assortis 
Piperade provençale et bacon frit 

Tomate, œuf, salade 
Mousse d'escargot 

Asperge verte 
Fromage, poitrine fumée, basilic 

Caviar d’artichaut, champignons et saumon fumé 
Kiwi, jambon cru 

Duo de canard aux pleurotes 
Aspic aux légumes 

Pain d'épices, foie gras 
Briochette à la crème de roquefort 

Club sandwich landais 
 

Deux tapas 
Sardine beurre salé 
Salade sauce curry 
Tomate, œuf, salade 

Tapenade 
 

Une verrine 
Ananas, crevettes, basilic 

Caviar d'aubergine, œuf mimosa 
 

Une cuillère 
Tartare de Saumon 

Féta, tomate, olive, basilic 
 

Deux mignardises sucrées 
Macarons 

Verrines variées 
Mignardises du pâtissier 

 

Soit dix pièces par personne 
 

Et selon vos envies et votre budget 
 

8 bouchées par personne 
(3 canapés, 1 verrine, 1 cuillère, 1 tapas, 2 pièces sucrées) 

 
ou 
 

6 bouchées par personne 
(2 canapés, 1 tapas, 1 verrine, 2 pièces sucrées) 

 


